
Liebe Gäste 

Schön, sind Sie bei uns. Nice to have you with us. Vous êtes bien chez nous.
 Vegetarische  

Laktosefrei
Glutenfrei 

Für weitere Informationen fragen Sie unsere Servicemitarbeitenden
Unsere Preise sind inkl. MwSt 

For further information please ask our service staff
Our prices are incl. VAT 

Pour plus d'informations, contactez le personnel de service
Nos prix incluent la TVA 

All unsere Fleischgerichte sind mit Fleisch aus schweizer Herkunft

Grüner Salat mit Ei, Kernen und Hausdressing

Green salad with eggs and seeds
Salade verte aux oeufs et graines

CHF 10.00 

Gemischter Salat mit Ei, Croûtons, Sprossen, Rüebli 
dazu Hausdressing

 
Mixed salad with eggs, croûtons, carrots and sprouts

Salade mêlée aux oeufs, croûtons, carottes et pousses

CHF 13.00

Schlüssel-Salat 
mit grünem Spargel, Radieschen, Cherry Tomaten 
paniertem Ei an Orangen-Granatapfelvinaigrette 

Lettuce salad “Schlüssel” with asparagus, radish, cherry tomatoes 
breaded egg and an orange and pomegranate vinaigrette 

Salade “Schlüssel” avec asperges, tomates, radis
un œuf pané et vinaigrette à l'orange et à la grenade

 CHF 16.00

Salate 



Aperoplättli für 2 Personen
mit Randenwurst, Hobelfleisch und Hobelkäse 

serviert mit Brot und Butter

Apero plate for 2 persons with beetroot sausage, sliced meat 
and sliced cheese served with bread and butter

Assiette apéritiv pour 2 personnes
avec saucisse à la betterave rouge, viande hachée et fromage à rebibes servi

avec pain et beurre

CHF 26.00

Hausgemachtes Pitabrot mit Bärlauchcreme 
Tomatencreme und Olivencreme

Homemade pita bread with wild garlic cream 
tomato cream and olive cream

Pain pita maison avec crème à l'ail des ours 
crème de tomates et crème d' olives

CHF 17.00

Rindstatar mit Toast und Butter

Beefsteak Tatar with toast and butter
Tartare de boeuf avec toast et beurre

Vorspeise CHF 29.00/ Hauptgang CHF 34.00

Vorspeisen



 
Lachs-Avocado Tatar mit Honig-Senfsauce  

 Dill, serviert mit Toast und Butter

Salmon avocado tartare with honey mustard sauce and dill
 served with toast and butter

Tartare d'avocat au saumon avec sauce moutarde au miel
et aneth, servi avec toast et beurre

 CHF 29.00

Hausgemachte Suppen
Weisse Spargelcremesuppe 
mit grünem Spargelcrunch  

White asparagus cream soup with green asparagus crunch 
Velouté d'asperges blanches avec croustillant d'asperges vertes 

CHF 14.00
 

Karotten-Kokossuppe 
mit Bärlauch-Parmesanstange 

 
Carrot and coconut soup 

with wild garlic parmesan sticks
 Soupe de carottes et de noix de coco 

avec barre de parmesan à l'ail des ours 

CHF 12.00



Schlüssel Cordon-bleu vom Schwein
mit Landrauchschinken, Fonduekäse 

dazu Golden Frites und Frühlingsgemüse 

Schlüssel Cordon-bleu with smoked ham, fondue cheese 
fries and seasonal vegetables 

Cordon-bleu Schlüssel Style au jambon fumé, fromage fondue
avec frites et des légumes de saison 

CHF 42.00

Wienerschnitzel mit Preiselbeeren, Zitrone 
hausgemachtem Kartoffelsalat 

Wiener Schnitzel with cranberries, lemon and potato salad
Escalope Viennoise aux canneberges, citron

 salade de pommes de terre

 CHF 44.00

Schlüssel-Rösti mit Speck, Spiegelei
überbacken mit Raclettekäse 

Home made hash browns with bacon, fried egg
 topped with raclette cheese

Rösti fait maison au lard, oeuf au plat gratinées 
au fromage à raclette

CHF 38.00/ Vegi CHF 34.00

Kalbsleberli an Kräuter-Portweinjus
 serviert mit Rösti und Frühlingsgemüse

Calf liver with herb port wine jus
 served with rösti and spring vegetables

Foie de veau avec jus de porto aux herbes
 servi avec des rösti et des légumes de printemps

CHF 40.00

Klassiker



Hausgemachte Kartoffelgnocchi mit Oliven 
Cherry Tomaten und Bärlauch-Ricottacreme

 Homemade potato gnocchi with olives
cherry tomatoes and wild garlic ricotta cream

 served with rösti and spring vegetables
 Gnocchi de pommes de terre maison aux olives 

tomates cerises et crème de ricotta à l'ail des ours

CHF 36.00

Safran-Erdbeerrisotto
mit grünen Spargeln und Mascarpone

Saffron and strawberry risotto
with green asparagus and mascarpone

Risotto au safran et aux fraises
avec asperges vertes et mascarpone

CHF 36.00



Käseschnitte mit Pastrami, Fonduekäse
 Bärlauch und Spiegelei

Cheese slice with pastrami, fondue cheese
 wild garlic and fried eggs

Croûte au fromage avec pastrami, fromage à fondue
 ail des ours et œufs au plat

CHF 36.00/Vegi 32.00

Crispy Chicken Burger mit Sauerrahm-Limettensauce
Cheddarkäse, Rucola, Tomaten, rote Zwiebeln 

dazu Golden Frites oder Salat

Crispy chicken burger with sour cream and lime sauce
cheddar cheese, rocket salad, tomatoes, red onions

served with golden fries or salad
Crispy Chicken Burger à la crème acidulée et au citron vert

fromage cheddar, rucola, tomates, oignons rouges
Golden frites ou salade

CHF 38.00

Hauptgänge

Gebratenes Kalbssteak an Pfeffersauce 
auf grünem Spargel und Safran-Erdbeerenrisotto 

Roast calf steak with pepper sauce on green asparagus and
saffron-strawberry risotto 

Steak de veau rôti à la sauce au poivre sur asperges vertes et
risotto au safran et aux fraises 

CHF 52.00



Fisch

Hausgemachte Zanderknusperli mit Tartarsauce
 Zitrone und Ofenreis

Homemade pike-perch crispies with tartar sauce
lemon and oven-baked rice 

 Croustillants de sandre maison avec sauce tartare
 citron et riz cuit au four

CHF 39.00

Lachstranche auf Zucchetti, Champignons 
und Frühlingszwiebeln 
dazu Honig-Senfsauce 
und Thymiankartoffeln

Tranche of salmon on courgette, mushrooms and spring onions
 with honey mustard sauce and thyme potatoes 

Tranche de saumon sur courgettes, champignons  
oignons de printemps avec sauce moutarde au miel 

et pommes de terre au thym

CHF 37.00



Unsere Desserts 

Dessertgläsli

Gerne beraten Sie unsere
Servicemitarbeiter

Please aks our service staff

Veuillez demander notre
personnel de service

CHF 4.50/CHF 6.50

Unsere Eissorten
Ice cream / Glaces

Schokolade  |  Chocolate  
Chocolat

Vanille | Vanilla | Vanille
Mocca | Coffee | Café
Caramel, Stracciatella

Erdbeer | Strawberry | Fraise
Joghurt-Waldbeeren 
Yoghurt Forest Berries

 Yogourt aux baies des bois
Kaffee-Nuss | Coffee-Nut 

Café-Noix
Nuss-Caramel | Nut-Caramel  

Noix-caramel

Sorbets
Zitrone | Lemon | Citron 
Himbeeren | Raspberry  

Framboise
Zwetschgen | Plum | Prune

CHF 4.00 pro Kugel

Rhabarber Panna Cotta 
mit caramelisierten Mandeln

Rhubarb panna cotta with caramelised almonds
Panna cotta à la rhubarbe 

avec amandes caramélisées

CHF 12.00

Schlüssel Eiskaffee aus hausgemachter
Kaffee-Nussglace mit Baileys und Rahm

“Schlüssel” iced coffee made from homemade
coffee-nut ice cream with Baileys and cream
 Café glacé à base de maison, glace aux noix 

et café avec Baileys et crème.

CHF 13.00

Erdbeercanelloni aus Mascarpone
Erdbeeren und Crepes

Strawberry canelloni made from mascarpone
strawberries and crepes

Canelloni de fraises au mascarpone
 fraises et crèpes

CHF 13.00


